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GUILLAUD du 12 au 23 juin 2024

Menu 100 % FRAZCHEVR

Salade de pommes de terre HVE & ciboulette
Quiche a la volaille frangaise de Rives
Lundi Carottes label HVE de I'lsére rapées
Péche HVE de la Vallée du Rhone
Alternatif : Quiche au fromage de Rives
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Concombre en vinaigrette
Haut de cuisse de poulet frangais aux herbes

Jeudi Petits pois au jus .
de I'Etape Gourmande Production de
Alternatif : Omelette qufc/ue(’, ,b/zzas’,
croiccants et
rigofoc !
Menu de (a cymphonie @ GASPL n

a la cymphonie fantactique
sauce carbonara (viande frangaise)
Fromage blanc nature Zimpéria/

Damnation de Fraises label HVE Iséroises
Alternatif : Penne sauce lentilles corail

Vendredi

A m Ces menus sont validés par Mylene Reynaud notre diététicienne et peuvent étre modifiés en fonction des
cAm.  approvisionnements,

PE  Toutes nos viandes sont d'origine France et/ou locale sous réserve d'approvisionnement —
Les plats peuvent contenir des allergénes majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a;
BLR= coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux, sulfites, lupin, mollusque.

- Traiteur Pierre Clot, T o= 8
AB a Rives danc [Teére.

En savoir plus... www.guillaud-traiteur.com




