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a la bolognaise
Egréné de boeuf de chez Carrel

Lundi Carré du Trieves HVE du Mont Aiguille /
/ Menu

Compote de poire
Alternatif : Coquillettes sauce lentilles corail

[ )
Salade de pépinettes \
Cordon bleu

Pain aux céréales de [Etape Gourmande
Alternatif : Pavé fromager
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Menu @ GASPE

Nugget's de poulet frangais
Pommes noisettes

Jeudi
ol i Producteur de
Fraises label HVE de I'lsére .
Alternatif : Nugget's de blé ,bommies’,’ Fraices,
céréales.
[ransformation en
Menu ALTERNATEF i
Salade verte label HVE de Jarcieu 3
Vendredi Chili sin carné
Riz
gourmand

Ces menus sont validés par Myléne Reynaud notre diététicienne et peuvent étre modifiés en fonction des
approvisionnements

RS- Toutes nos viandes sont dorigine France et/ou locale sous réserve d’approvisionnement

Les plats peuvent contenir des allergénes majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a
BE  coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux, sulfites, lupin, mollusque.

2 Bougé-Chambalud danc [Icére.

En savoir plus... www.guillaud-traiteur.com



